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Queso de Cabra con Pimientos Caramelizados

Receta del Hotel Rural Los Anades
Ingredientes:

2 Rodajas de rulo de queso de cabra.

1 Pimiento verde.

1 Pimiento rojo o medio si es muy grande.
1 Tacita de café de vinagre.

1 Tacita de café de azlcar.

Preparacion:

Cortar los pimientos en cuadrados pequenios.

Ponerlos en una sartén con unas gotas de aceite.

Rehogar un poco e incorporar el vinagre y el azicar.

Dejar confitar a fuego lento, hasta que la salsa empiece a espesar.
Retiramos del fuego y dejamos templar.

Emplatamos los trozos de queso con los pimientos caramelizados por
encima.

Servir con pan tostado.





